“数智食品与健康”微专业
 
为落实“健康中国2030”规划纲要，服务大健康与大数据深度产业需求，酿酒与食品工程学院开设“数智食品与健康”微专业，旨在培养具备营养指导和健康管理能力的交叉复合型人才。
“数智食品与健康”微专业依托国家级、省级一流专业建设，开设2学期，10学分，包括“风味数字化及品鉴”“酒文化与健康饮酒”“数字营养与传统食疗”“食品智能安全与健康”“食品个性营养”等5门课程，融合食品科学、分子营养学、生物信息学、数字化表达及人工智能技术。本微专业联合行业头部企业、科研院所等专家共同授课，形成“校企协同”培养模式，将“公共营养师”“健康管理师”“品酒师”等职业技能标准嵌入课程，培养学生食品营养指导与健康管理的跨学科知识体系、创新思维及实践能力。
[bookmark: _GoBack]“数智食品与健康”微专业由酿酒与食品工程学院牵头，依托西南药食两用资源开发利用技术国家地方联合工程研究中心、贵州省生物制造重点实验室、贵州省生态食品新质加工全省重点实验室、贵州省刺梨产业技术创新中心、贵州省酱香型白酒技术创新中心、贵州省酸汤产业技术创新中心等多个省部级科研教学平台培养人才，拥有专业品评室、中试车间、电子鼻、电子舌等风味分析智能化仪器及其感官平台，为教学实践提供了坚实的硬件基础。本微专业师资力量雄厚，教学团队以中青年教师为主，学历层次高、职称结构合理，其中中国工程院院士2人（校外授课教师），省部级人才2人。
报名条件：
1.学有余力的全日制二年级及以上本科学生，主修专业剩余学制年限大于微专业学制年限；
2.主修专业课程学习成绩良好，且无考试违纪记录；
3.修读微专业的数量不限，但不能同时修读 2 个及以上微专业；只有在前一个微专业修读完毕且取得微专业修读证书后，方可报名参加下一个微专业的修读申请；
4.综合素质高，具有较强的沟通能力、学习能力及团队合作精神；
5.无色盲、色弱，身体健康，能满足学业要求。
联系方式：
张老师：0851-88236796.

[image: ]

[image: ]


[image: ]

[image: ]
1

image1.png
b e

wanrzcern | vacemar | tacemns | mmce | #awrsie | Aeaxsis
. B ﬂ a
Tonrnis | warean | mmcaan | maremn | mwiean | mesees | swsieie
i Ratiar





image2.jpeg




image3.jpeg




image4.jpeg




